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本报讯（融媒记者 曹润鑫 程卓
一） 5月 12日上午，在市政务服务中

心，不少市民正在排队办理身份证换

证、补办等业务。在工作人员引导下，

市民先拍照、后办理，现场秩序井然。

服务中心配备了4台自助办理机，并同

时开放7个人工窗口，为市民提供便捷

服务。

“我的身份证快到期了，所以今天

来这里补办。整个过程很流畅，拍完照

就可以自助办理，很顺利。”市民张静在

办理完业务后对记者说。

市公安局政务服务工作科民警介

绍，目前居民身份证业务已实现“全国

通办”。换领人即使不在户籍地居住，

也可携带原居民身份证，就近选择身份

证办理网点申请换领。目前，我市共有

22个身份证办理点位。市民可通过关

注“永康公安”微信公众号，进入“身份

证就近办”服务小程序，查询就近办理

网点。

在申请换领期间，如急需使用居民

身份证，市民可申请领取临时身份证。

为确保日常生活和工作不受影响，警方

建议市民提前规划好换证时间。民警

提醒：“省内居民身份证办理时限为10

个工作日，省外居民身份证办理时限为

20个工作日。请大家提前查看身份证

背面的有效期，合理安排办理时间，避

免影响正常使用。”

此外，市公安局提醒，正规官方办

证渠道不会通过社交软件或非官方平

台私下索要身份证原图及复印件，切勿

通过网络随意发送身份证照片及复印

件，防止信息被不法分子利用。换领身

份证应选择在公安户籍窗口坚持全程

自主办理。邮寄领证也须通过官方指

定邮寄渠道，并妥善保管邮寄单号，切

勿委托第三方代办，以免信息泄露或证

件被截留冒用。一旦发现个人信息泄

露或身份证被冒用，市民应第一时间到

公安机关办理挂失、补办手续，并整理

好相关证据，向公安、网信等部门举

报。如因此造成财产损失或名誉损害，

可依法要求侵权人承担停止侵害、赔偿

损失等法律责任。

需要注意的是，换证申请完成后，

旧证在有效期内仍可正常使用。建议

大家在领取新证后，对旧证进行剪角处

理，避免被他人冒用，带来不必要的法

律风险和经济损失。

本报讯（融媒记者 王玙铮 桂荣
超）“我们按照相关部门的整改要求，对

店面布局、三防设施、食材分类存放等进

行全面改造，工作区域变得卫生整洁，餐

厅也更宽敞了。不少客人反映，这样干

净的就餐环境和公开的明厨亮灶，让他

们吃得更放心了。”5月12日，三中路新

鲜味早餐店主范骏鹏高兴地说，店内卫

生条件改善后，前来就餐的顾客络绎不

绝，回头客也增加不少。

隔壁小嘛婆美食对店内三防设施改

造后，还加装了后厨高清监控并接入外卖

平台，实现明厨亮灶线上同步直播，让后

厨操作从“幕后”走到“台前”。店主张林

爱说：“网络餐饮经营靠的是口碑与信

任，后厨透明可视不仅让消费者外卖点

餐更放心，我们经营起来也更有底气。

改造以后，不仅来店内用餐的客人好评

如潮，外卖平台的下单量也增长了。”

新鲜味早餐与小嘛婆美食的变化并

非个例。据悉，三中路毗邻学校与居民

区，餐饮门店集中，是我市网络餐饮消费

重点区域。过去，因老旧街区基础条件

薄弱，部分餐饮门店存在三防设施缺失、

设施设备不完善、线上信息公示不规范

等突出问题，外卖就餐品质备受关注。

今年以来，市市场监督管理局聚焦网络

餐饮食品安全问题，于年初组建专项工

作专班，以三中路网络餐饮整改为切口，

靶向发力、精准施策、集中整治，推动街

区网络餐饮全方位提档升级。

“此次对三中路的网络餐饮提升改

造，我们主要分4个步骤推进。”市市场

监管局江南市场监管所相关负责人说，

改造前期，该局对三中路餐饮门店开展

全覆盖实地摸排，以图文形式建立“一户

一档”，全面梳理、深入分析，记录各餐饮

门店的薄弱环节与安全隐患。随后，将

问题清单反馈给各经营户，同步开展集

中培训，引导经营户增强食品安全意识，

由被动整改转为主动提升。

在三中路网络餐饮提升改造过程

中，该局摒弃简单的一刀切模式，坚持

一店一策，结合各经营户场地条件、经

营规模和存在问题，量身定制改造方

案，最大限度降低商户整改负担。工作

人员全程主动靠前帮扶，一对一指导商

户优化后厨功能布局、更换老旧损坏设

备，配齐补全“防鼠、防蝇、防尘”三防设

施。同时，疏通老旧堵塞排水管线，对

街区油污积垢、后厨卫生死角开展彻底

清理，从硬件设施和环境卫生上筑牢网

络餐饮食品安全防线。截至目前，三中

路17家餐饮主体已完成提升改造。其

中，15家网络餐饮门店已完成“AI+非

现场监管”全面覆盖。

“我是这家牛肉粉店的老客了，家里

小孩也常来吃。最近来就餐很明显感受

到用餐环境更亮堂了。”改造成果让来此

消费的市民章建伟竖起大拇指，环境提

升后，不仅堂食体验更好了，通过外卖平

台还能实时查看后厨情况，消费也更加

安心。

值得一提的是，该局还依托智能监

管系统落地网络餐饮长效管理。监管人

员通过监控终端对各门店每日开展线上

巡查，对各门店后厨环境、加工操作、监

控角度等情况进行实时查看和动态管

理。同时设置AI评分机制，对监控中出

现的不规范操作、不标准着装等问题进

行扣分并及时预警通报。对评分较低的

门店，工作人员还会开展针对性回访指

导，督促经营户立行立改、持续提升。

下一步，该局将以点带面、示范引

领，在“阳光厨房”建设、无堂食外卖监

管、环境卫生提升等方面探索形成一套

行之有效、可复制、可推广的治理模式，

持续深化网络餐饮食品安全综合治理，

进一步规范行业经营秩序，筑牢食品安

全防线。

“一户一档”排隐患“一店一策”减负担

我市力促三中路网络餐饮提档升级

居民身份证换领高峰已至

警方提醒提前规划并保护好个人信息

本报讯（融媒记者 应秀蔚）5月12
日，古山镇-龙山镇两镇万亩农田连片

整治及乡村振兴建设项目区（万亩方）

里，收割机在油菜田里来回穿梭，轰鸣

声中，金黄的油菜秆被整齐收割。

“今年这油菜，长势比去年好多

了。”种粮大户胡军福告诉记者，今年万

亩方共种植油菜约1000亩，其中他个

人承包了500多亩。“去年咱们的油菜，

平均亩产还不到100公斤，今年估计能

超过100公斤，这就是实打实的进步。”

胡军福坦言，以前种植油菜，都是凭着

老经验摸索，技术一直跟不上，产量也

上不去。今年，市农业农村局精准下沉

服务，组织农技专家开展田间课堂，指

导如何选种、施肥、防病虫害等技术要

点，为油菜丰产筑牢技术根基。

为了保证油菜籽的品质、提升整体

收益，胡军福规划对自家500多亩油菜

实行分批次收割。“种的时间有早有晚，

品种也不同，成熟时间相差不少，分批收

割才能保证每一批都熟透，产量也能更

高。”胡军福说。

油菜收割后，烘干环节也十分关

键，直接决定最终收益。胡军福严格把

控采收时间，坚持当天收割、当天烘干。

在销售方面，这些油菜目前主要通过市

场渠道售卖，价格每天有浮动，目前每

公斤5.2元到5.8元之间，出油率越高价

格越高。

“有几年，我种油菜没赚到钱。”聊起

多年种植经历，胡军福感慨颇深。为破

解种植难题，他多次前往市农业技术推

广中心求教，借鉴各地油菜种植经验，

持续优化种植技术，终于在今年实现稳

定盈利，迎来增收。

精准服务助力油菜科学种植喜获丰收

万亩方油菜亩产突破100公斤

收割油菜

从“工程治理”
到“渣土变宝”

废弃矿山修复
走出生态价值
转化新路
本报讯（融媒记者 潘燕佳 通

讯员 吕黄海）5月13日，记者来到

位于花街镇梧龙村龙盘岭自然村附

近的330国道两侧，看到曾经矿渣

堆积、山体裸露的废弃采石矿，如今

正焕发出全新的生机与活力。随着

废弃矿山生态修复工程的推进，昔

日的“生态伤疤”转化为“绿色画

卷”。

对比修复前后的影像资料，变

化尤为直观：修复前，南部区域山体

坡度较大、岩石陡峭，部分垂直岩壁

裸露在外，地质安全隐患突出；北部

区域虽地势相对平缓，但整体景观

杂乱、美观度不足。而如今，两处均

已焕然一新，与过去形成鲜明对比。

据了解，该处原为采石场，停产

后长期闲置，逐渐成为周边村民随意

堆放杂物、倾倒废渣的场所，不仅存

在地质灾害隐患，也严重影响国道沿

线景观。为此，我市将其列入废弃矿

山生态修复工程项目，并因地制宜采

取一区一策的精准治理模式。工程

总修复面积达9万多平方米。

市自然资源和规划局相关负

责人介绍，南部区域重点采用“工

程治理+生态复绿”相结合的方式，

通过修建挡墙、加固护坡、布设排

水沟，对高陡边坡进行分级加固，

从根源上防范山体滑坡等地质灾

害，同步开展植被种植，让裸露山

体重新覆绿。北部区域由市自然

资源和规划局、市综合行政执法

局、花街镇、西城街道、城投集团联

合推进创新探索“渣土消纳+生态

修复”新模式，这也是我市首次将

该模式应用于废弃矿山治理。

近年来，我市通过废弃矿山修

复项目，不断扩大治理面积，治理成

效持续显现。今年，我市进一步深

化“生态修复+”模式，推动废弃矿山

从“生态修复”向“价值转化”延伸，

让绿水青山真正成为推动城市高质

量发展、惠及群众的金山银山。


