
说起窑烤面包，面包爱好者肯
定不会陌生。近两年，这种略显原

始的烘焙方式正受到越来越多人的关注。
在永康，窑烤面包店也如雨后春笋般涌现。
在各式连锁面包店、精品面包店竞争激

烈的当下，为何窑烤面包能收获一众食客青
睐，并在面包市场上占据一席之地？4月28
日，记者实地走访了我市两家特色窑烤面包
工坊，探寻这份烟火美食背后的热度密码。

烤制面包 打包面包
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窑烤面包飘香

用手作温度和慢节奏留住烟火气

卖面包更卖体验

记者采访发现，与标准化生产的

连锁品牌不同，这些窑烤面包工坊不

仅售卖面包，还打造了多样化的消费

场景，售卖一种有温度的生活体验。

它们往往自带独特气质，有的坐落在

城市远郊，闹中取静，用一方小院营造

松弛自在的氛围；有的藏匿于乡野之

间，让食客在田园风光中放慢脚步、感

受乡村慢生活。不少窑烤面包工坊还

提供窑烤面包DIY体验，从揉面、发酵

到入窑烘烤，让食客在触摸面团、感受

窑温的过程中，收获参与感与仪式感。

不止是窑烤面包工坊，如今越来

越多特色小店、小众咖啡馆、庭院餐吧

等也纷纷走上同一条路径，不再满足

于提供单一产品，而是用慢节奏、有质

感、有氛围的空间，为忙碌的上班族提

供一种别样的逃离城市的方式。不必

远行，也不用刻意放空，只需在这里坐

一坐，吃一块面包，或者喝一杯咖啡，

就能暂时卸下紧绷与疲惫，找回生活

本该有的从容与诗意。

■记者手记主打健康轻食 面包店变休闲场所

绿草如茵的庭院、错落其间的露营

帐篷、随意摆放的休闲桌椅⋯⋯这不是

户外营地，而是藏在望江路一隅的窑烤

面包工坊。这家去年8月开张的面包

工坊，成了不少市民闲暇小坐、寻觅美

味的新去处。

记者走进这家窑烤面包工坊的点

单区，一眼就看到整齐陈列的面包柜

台，刚出炉的面包色泽金黄、十分诱

人，有恰巴塔、欧包、吐司、可颂等，品

类颇为丰富，价格大多在十几元至二

十几元不等。

在烘焙操作区，该面包工坊负责人

黄海华正专注地制作面包，为新一轮烘

烤做着准备。看到记者到访，她放下手

中的活，热情地介绍起窑烤面包：“不少

人好奇，比起普通面包，窑烤面包有什

么特别之处？口感肯定是有差别的，窑

炉温度能达到三四百摄氏度，比普通电

烤箱高多了，能更好地锁住面包水分，

所以窑烤面包外酥里软，口感层次会更

丰富。除此之外，果木柴烧的窑炉还会

为面包赋予一层独特的烟火气。这种

自然的柴火风味，也是电烤箱无法复刻

的。”

记者了解到，一炉面包从入炉到出

炉很快，小面包甚至8分钟就能烤好，

但是前期做面包和烧窑很费功夫，特别

是烧窑。店员需要每天早上7时开始

生火，每次要预热两个多小时，这样才

能达到烘烤面包所需的温度，整个过程

半点急不得。窑炉预热好后，才能分批

把面包放进去烤制，一批能烤4盘至6

盘面包，从上午10时烤到下午3时才

能把面包全部烤完，一天最多烤制300

个面包。

即使每天限时限量供应，窑烤面包

依旧十分抢手。“我们每天的菜单都不一

样，基本上都能卖完，客人有的到店购

买，有的在微信上下单，最畅销的是开心

果吐司。周末时候生意更好，有时候下

午3时就售罄了，常常有特意赶来的客

人跑空。”在黄海华看来，窑烤面包的走

红并非偶然，它恰恰契合了当下消费者

对健康、天然、手作的追求。市面上的窑

烤面包大多主打低糖、低油，回归食材本

身的味道，符合健康饮食的理念。

记者发现，这里不只是一家窑烤面

包工坊，更像是一个复合式的休闲空

间，在主打窑烤面包的基础上搭配了咖

啡、茶饮，同时兼顾不同人群的用餐需

求，推出烤肉、小火锅等餐食，提供户外

露营体验，让这份藏在庭院里的烟火与

惬意留住更多食客。

面包香飘进乡村 吃出乡野风味

在江南街道白龙坑村里龙溪自然

村，一家窑烤面包工坊静立在田野对

面，四周错落的绿植把小院装点得雅致

怡人。一场细雨刚过，远处的青山云雾

缭绕，空气中透着雨后的湿润与清新。

记者刚踏进院门，阵阵麦香便与荔

枝柴的烟火气息交织在一起，扑面而

来，视线很快被那座由砖石垒砌的窑炉

吸引。窑炉造型古朴厚重，轮廓与陕北

窑洞相似。

“今天的面包已经全部出炉了，有

恰巴塔、三明治、可颂、吐司，已经卖了

一批了。”这家窑烤面包工坊的一名合

伙人粟来凤正手脚麻利地为顾客打包

面包。她介绍，为了保持新鲜感和吸

引力，她们每个星期都会上架新品，还

会根据四季时令，就地取材研发应季

新品，譬如清明时节推出艾草贝果；现

在时值笋季，她们把永祥竹笋加入到

恰巴塔里；再过段时间便是杨梅季，她

们打算研发上新永祥杨梅相关的面包

和饮品。

要想烤出一个合格的窑烤面包可

没那么容易。窑烤依靠柴火燃烧的热

能进行烘烤，与电烤箱的精准恒温不

同，火势强弱、气温高低与湿度大小，都

会悄悄改变窑内的生产条件。

“火候尤其关键，火候不够面包会

夹生，火候过了面包会烤焦，所以烤制

时候我们得一直盯着。”粟来凤透露。

把窑烤面包工坊开在乡村，没有繁

华商圈的人流加持，没有便捷的交通区

位，会有人专程驱车前来光顾吗？如果

只是单纯依靠面包售卖，乡村小店或许

很难拥有长久的吸引力。

在这里，面包不再是单一商品，而

是连接都市与乡村、传递慢生活理念的

载体，顾客还能点上一杯香气袅袅的咖

啡，在别具特色的绿皮小火车室内餐厅

里享受闲适的下午茶时光。

在快节奏的生活中，乡村场景里的

精致慢生活，对都市人有着十足的吸引

力。去年开业以来，这家窑烤面包工坊

在社交平台上频频出圈，每天都有不少

市民、游客慕名过来打卡拍照，碰上天

气晴好的周末，院子里几乎坐满人。

“在很多人的印象里，下午茶主要

是年轻人的选择，但是面包的受众很

广，男女老少都爱吃，所以我们店的客

户群体覆盖各个年龄段。之前还有顾

客带着爷爷奶奶一起过来吃面包、喝咖

啡。”粟来凤笑着说。

“看着一盘盘面包从窑炉里烤出来

感觉很治愈，有种老家乡下土灶头的亲

切感。”正在小院内品尝窑烤面包的市

民柳女士向记者表示，之前她开车路过

这家窑烤面包工坊，感觉蛮有特色的，

于是趁休假和朋友一起过来探店，乡村

空气清新，在小院里坐一坐，感觉十分

惬意。 融媒记者 张曼欣

面包出炉

近日，中信银行金华永康支行组织

举办外汇市场分析展望及避险策略会，

我市十余家外贸企业参会。

现场，中信银行金华分行外汇资金

专家与企业代表面对面交流，介绍了汇

率双向波动成因，引导企业树立“汇率

风险中性”理念，并分析了中信银行成

功的汇率管理案例。与此同时，该行结

合参会企业汇率管理需求，推荐了合适

的产品方案。会场交流气氛热烈，不少

企业就自身经营特点，与专家开展了一

对一讨论。

让财富有温度是中信银行的服务

宗旨，为企业提供管家式的金融服务是

中信银行外汇业务发展的服务指南。

此次活动的成功举办，充分展示了

中信银行在服务实体经济，尤其是综合

金融服务方面的专业水平。后续，中信

银行将继续坚持总分支三级联动策略，

深入贯彻落实各级政府和监管部门相

关工作要求，为区域发展提供更多的金

融附加服务，助力区域经济高质量发

展。
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