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厂区测温点
设置要点

企业如何做好员工健康状况监测工作

企业测温流程

厂区食堂管理
设置要点

生熟食品分类存放、按流程加工、干净整洁。

食品卫生

食堂加强开窗通风。

餐桌椅表面采用含氯消毒剂消毒。

高温蒸汽消毒餐具。

环境卫生

高考式吃饭，一人一桌，前后保持
一定距离。

就餐管理

排队打饭，左右设置物理分隔，前后
设置距离标线，入口设置提醒。

每个科室由一人负责打包取餐

带回各自场所就餐。


