
如今，在实体店和电商平台，月
饼都是唾手可得的商品，但纵观今
年的月饼市场，无论是蛋黄酥还是

“拜月大月饼”，其实都属于手工月
饼，为何永康人如此钟爱手工月饼？

“像宁波、温州这些靠海的城
市大多喜欢吃偏甜的月饼，永康属
于浙中地带，向来口味受多方影
响，永康人又乐于接受新事物，每
每逢年过节，各地甚至海外归来的
永康人总会带回各种风味，所以永
康人的口味比较复杂，具有包容
性。”市区某糕点连锁店的负责人
分析道，“永康人不独爱甜食，也不
排斥咸辣等口味，所以很多永康人
的味觉需要自己开发口味去满足，
于是私家蛋糕店、甜品店生意往往

也在这里做得非常红火。”
在一批手工月饼的店主看来，

手工月饼的口味更容易改进和变
化，虽然产量不大，但更有利于迎
合永康的市场。

8 月中旬开始，城南路一家咖
啡店的店主小兔就开始调试新款
月饼的口味。小兔制作的是冰皮
月饼，属于港式月饼的一种，与常
见的广式月饼和苏式月饼不同，冰
皮月饼以糯米、小麦淀粉等做皮，
做成的月饼外观呈白色，皎洁如
月，非常讨人喜欢。

“我一边在网上看教程一边学
制作，起初只是为了让店里的客人
们尝尝鲜，后来在大家的支持下逐
渐调试口味，现在还有不少客人想

花钱买这款月饼。”原本只想送给客
人品尝的冰皮月饼，现在成为了小
兔的咖啡馆节前最忙的业务之一。

手工月饼口味丰富，动手制作
传递心意，但在一部分消费者心
里，还有另一番考虑。

“手作的东西小而精，保质期
短，吃本地的手作月饼其实也为图
个新鲜。”“我买了私家甜品店的手
工月饼，送给长辈时就告诉他们是
自己亲手做的！嘿嘿！”“机器流水
线做的月饼太普遍了，再贵也就是
换个包装，还是手工月饼看起来高
档，现在大家不是都越传统越喜欢
嘛。”⋯⋯如今，在选购月饼时，越
来越多的消费者开始着重考虑手
工月饼。

用料、选材和口味都可以因人定制

手工定制月饼成中秋走心“新食尚”

□记者 胡锦

中秋将至，月饼俨然成为
了市场上最紧俏的食物。近
年来，永康月饼市场受到各方
口味影响，出现了越来越多新
的味觉体验。近日，记者走访
了市区一些月饼店，发现今年
月饼的整体销售量呈明显上
升趋势，其中卖得最好的要属
蛋黄酥，传统手作的古法大月
饼也受到了关注度回归，今年
中秋，永康人似乎尤其钟爱手
工类月饼。

“从 8 月底开始，我就没有一
天睡够 8 小时！”坐在桌边的甜品
店店主小何抬起头，手头还不停歇
地打包着蛋黄酥，“有个客人定了
2000 个发给公司的员工，后天还
有个800个的订单没做⋯⋯”

9 日，记者来到永康人朋友圈
中的某家网红甜品店，店主小何和
店员们正在为中秋节的订单忙个
不停。“蛋黄酥制作全靠手工，和现
在很多流水线生产的月饼在口味
上和外观上都有很大不同。”小何
介绍，蛋黄酥是由小麦、黄油、蛋黄

等做成的传统中式糕点，因和苏式
月饼有很多共通之处，常常被认为
是月饼的一种替代品。

“我们比较爱吃咸口味的，蛋
黄酥正好是个不错的选择，蛋黄酥
也是圆圆的，代表的寓意也可以和
月饼一样。”26 岁的周琼丹和男友
前来买蛋黄酥，两个口味各拿了
10个之后心满意足地离开了。

不止小何家的甜品店，记者在
走访中发现，中秋期间几乎所有的
甜品店都会想要在月饼市场上分
一杯羹，因制作蛋黄酥口味特点鲜

明，自然而然成为了各大甜品店和
蛋糕店的主推产品之一，被推上了
月饼市场的大舞台。

“从店里目前的销售数据来
看，今年蛋黄酥的销量比去年翻了
一番。”我市某家老牌蛋糕店的负责
人陈逸询告诉记者，蛋黄酥在前两
年的市场接受度不断提高的基础
上，今年得到了“大爆发”，“几乎所
有店都在做，并且生意都很红火。”

随后，记者采访了几家制作蛋
黄酥的商家，得到的销量增长数据
都十分可观。

蛋黄酥销量成倍增，成了名副其实大爆款

古法“拜月大月饼”带着满满情怀受热捧

但即便替代品销售红火，传统
的月饼市场也丝毫“不甘示弱”。

在月饼市场上，有一部分月饼
显得体积格外庞大，不少商家称其
为“拜月大月饼”。从质量上看，小
月饼单个质量在 50 克左右，而“拜
月大月饼”则达到了 200 克以上；
从体积上看，大月饼达到了 6 寸蛋
糕那么大，甚至更大。

“拜月，是许多永康人中秋节必
须要有的‘仪式感’，‘拜月大月饼’
也就慢慢地又回归到人们的视线
里。”陈逸询告诉记者，“今天单店卖
的大月饼大概就有20个左右。”

32 岁的朱女士在微信上订购
了两只大月饼，在“80 后”的她看

来，大月饼更像是一种童年情怀，
“小时候特别期待中秋节拜月，现
在和两个女儿一起拜月感觉依然
充满意义。”她告诉记者，另一只大
月饼是给同事一起订购的，“他们
准备在中秋晚宴上切开来一家人
一起吃，也是蛮好的主意。”

月是故乡明，人是故乡亲。当
远在异乡的游子归来，一个月饼有
时候就意味着千言万语。

由于“拜月大月饼”体积大，口
味丰富，现在永康的商家们大多使
用手工制作，因此一些满足特殊要
求的定制性大月饼也受到了市民
的喜爱。

“最有趣的是去年中秋节当

天，有个客人要点名要定制一个16
寸的月饼，大概直径有 40 厘米，最
后完成这个‘超级月饼’用了 8 中
馅料，光馅料就有 6 斤多。”陈逸询
说，月饼被赋予其他特殊意义的情
况其实并不少见。

“当时那位客人画了个草图，
我们手工在月饼上裱画，然后还要
求月饼盒周围用鲜花装饰，当天就
带到杭州去了。”陈逸询说，“最后
这个‘超级月饼’光光月饼的重量
就有12斤左右。”

尽管如今月饼种类丰富，但传
统手工制作的古法月饼仍是许多
永康人的心头好。

手工月饼小而精，传递心意门道多

刚刚出锅的蛋黄酥色泽诱人

小兔正在准备制作冰皮月饼的材料

市场上售卖的“拜月大月饼”

市民正在选购月饼市民正在选购月饼
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